
GRATIS
 

aktiv
ite

ts
hæft

e 

til
 dig fr

a os

   Tegn 
 bag
     med

&



               Bag dine egne morgenboller med 

Valsemøllen koldhævede brunchboller
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En god ferie starter med Valsemøllen.
Ferietid er hyggetid. Sammen med mor og far, bedsteforældre 

eller venner. I sommerhuset, på campingpladsen, ude i natur-

en eller hjemme i haven. Uanset hvor ferien bliver holdt, er 

der altid tid til lidt ekstra hygge. Både når den står på bagetid 

– og kagetid. Prøv for eksempel Valsemøllen Pandekager, de 

er nemme at bage og smager så fuglene synger.

Valsemøllen Pandekager
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MiniPizza 
på grill
– og snobrød til natmad
4 personer: 

1.  Lav dejen ved at følge anvisningen på pakkens 

bagside.

2.  Når dejen har hævet 1 time, så del dejen i to lige 

store dele. Sæt den ene del på køl og brug den til 

snobrød efter aftensmaden. Del den anden del 

i otte lige store stykker og rul dem ud til runde 

pizzabunde. 

3.  Tænd grillen og læg pizzastenen på fra starten  

så den er varm, når pizzaerne kommer på.

4.  Tilføj dit yndlingsfyld og bag dem på en pizza- 

sten på grillen i ca 8-10 min eller til bunden er 

sprød. Brug indirekte varme og læg låg på grillen.





  Vidste du, at...
man også kan bage de lækreste  

burgerboller og pølsebrød af  

Valsemøllens bolleblanding  

- find opskriften på 

valsemøllen.dk

https://www.valsemollen.dk/


Valsemøllen Chokoladekage, muffins eller cup cakes med  

frosting. Det er kun din fantasi, der sætter grænser for hvilken  

form, du vil give chokoladekagen. Vi ønsker dig god bagelyst :-)

https://www.valsemollen.dk/opskrifter/chokoladekage-valsemoellen-bageblanding/


Konkurrence 
design din yndlings-

kageblanding og VIND

Tegn og farvelæg din 

yndlings(fantasi)kage-

blanding. Få mor eller far til 

at tage et billede af tegningen 

og dele på deres Instagram 

eller Facebook med hashtag 

#minyndlingskage. Så er I med 

i konkurrencen om at vinde 

et udvalg af Valsemøllens 

bageblandinger (lige til at tage 

med på ferie), til en værdi af ca. 

600 kr.

Vi finder en vinder fredag  

d. 30 juli 2021. Vinderen får 

direkte besked via det medie, 

hvor tegningen er postet. 

Vi glæder os meget til at se  

din flotte tegning.



Hos Valsemøllen elsker vi 

godt håndværk. Og smagen af 

nybagt brød og søde fristelser. 

Derfor er vores bageblandinger 

også lige til at bage, når du har 

lyst. Vi har udvalgt de bedste 

råvarer og opskrifter, så du kan 

bruge ferien på være sammen 

med – og forkæle – dem du 

holder af.

Find mange flere bagebland- 

inger på Valsemøllen.dk
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https://www.valsemollen.dk/


Pluk vilde sommerblomster, find muslingeskaller på 

stranden eller grankogler i skoven og pynt det fineste 

kagebord – og servér din yndlingskage. Måske er det 

Valsemøllen Citronmåne?

Find ting i naturen
– og pynt et flot kagebord

                         Valsemøllen Citronmåne

https://www.valsemollen.dk/opskrifter/citronmaane-bageblanding/


Uanset om du skal piske, ælte eller pynte, så er det en god ide at have nogle gode 

bageredskaber i dit køkken. Her ser du nogle af vores bedste venner.



feriehygge
hjemmebagte ROMKUGLER på ingen tid 
Nogle gange så regner det - også selvom du 

har sommerferie. Men så kan det være ret 

hyggeligt at bage en kage (måske romkugler) 

og finde en god film, som I kan se sammen 

hele familien.


